
学校名： （仮称）児島学校給食共同調理場A
献立日： 令和X年X月X日

日 時間 日 時間 担当

ごはん ○精白米 70g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

ごはん ○精白米 80g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

ごはん ○精白米 90g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

ごはん ○精白米100 g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

牛乳 ○牛乳
本 2810.00 日 ： 良・不良

県学校給食
会（牛乳） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

山海揚げ 〇白身魚すり身
kg 281.00 日 ： 良・不良

魚市場
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇水煮大豆
kg 22.50 日 ： 良・不良

県学給
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇乾燥ひじき
kg 4.20 日 ： 良・不良

岡崎
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇にんじん
kg 25.30 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

○冷凍枝豆
kg 22.50 日 ： 良・不良

泉平
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

千切りキャベツ 〇キャベツ
kg 126.50 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇しょうゆ（小袋）
個 5.00 2810.00 日 ： 良・不良

泉平
良・不良 日 ：

油揚げのみそ汁 〇にんじん
kg 28.90 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

〇だいこん
kg 77.30 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

〇油あげ
kg 22.50 日 ： 良・不良

とうふ
良・不良 ℃ 日 ：

〇ねぎ
kg 15.00 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

〇煮干し（だし）
kg 8.50 日 ： 良・不良

県学給
良・不良 ℃ 日 ：

〇中みそ
kg 14.00 日 ： 良・不良

みそ
良・不良 ℃ 日 ：

〇赤みそ
kg 8.50 日 ： 良・不良

みそ
良・不良 ℃ 日 ：

〇水
日 ： 良・不良

業者未登録
良・不良 ℃ 日 ：
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給食物資検収票
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料理名 食品名 単位 単位重量 発注数量
検収（納入）日時

検収者名
包装

良・不良
荷姿規格

製造者・販売者
生産者・原産地

期間表示
品質

良・不良
納入時
温度

食材保存
特記事項

206.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00
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学校名： （仮称）児島学校給食共同調理場B
献立日： 令和X年X月X日

日 時間 日 時間 担当

ごはん ○精白米 70g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

ごはん ○精白米 80g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

ごはん ○精白米 90g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

ごはん ○精白米100 g
食 日 ： 良・不良

県学校給食
会（ごはん） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

牛乳 ○牛乳
本 2780.00 日 ： 良・不良

県学校給食
会（牛乳） 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

マーボー豆腐 〇豆腐
kg 270.40 日 ： 良・不良

とうふ
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇牛ミンチ
kg 39.80 日 ： 良・不良

肉
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇豚ももミンチ
kg 39.80 日 ： 良・不良

肉
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

○にんにく
kg 1.60 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

○しょうが
kg 1.60 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇にんじん
kg 28.60 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇たまねぎ
kg 123.20 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇たけのこ　ゆで
kg 27.80 日 ： 良・不良

県学給
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇干ししいたけ
kg 2.78 日 ： 良・不良

県学給
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇ねぎ
kg 21.40 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇赤みそ
kg 16.70 日 ： 良・不良

みそ
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇豆板醤
kg 0.80 日 ： 良・不良

岡崎
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇オイスターソース
kg 5.56 日 ： 良・不良

岡崎
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

ばんさんすう 〇キャベツ
kg 74.30 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇りょくとうもやし
kg 53.70 日 ： 良・不良

やさい
良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

〇ロースハム千切り
kg 26.70 日 ： 良・不良

白石
良・不良 ℃ 日 ：

〇マロニー
kg 18.70 日 ： 良・不良

泉平
良・不良 ℃ 日 ：

蒸ししゅうまい 〇しゅうまい
個 5180.00 日 ： 良・不良

本多
良・不良 ℃ 日 ：

給食物資検収票
所
属
長

栄
養
士

荷姿規格
製造者・販売者
生産者・原産地

料理名 食品名 単位 単位重量 発注数量
検収（納入）日時

検収者名
包装

良・不良
期間表示

品質
良・不良

納入時
温度

食材保存
特記事項

1000.00

206.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

20.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00

1000.00
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