
参考資料　９

①

②

③

④

⑤

⑥

◆配送校一覧

現調理場
面積（㎡）

改修想定
面積（㎡）

想定する付帯工事（案）

176 131 -

153 68 -

120(+38) 58(+38) ※リフト上渡り廊下含む

125 75 -

189 120 天窓部に天井新設、通路のポリカ張替

187 80 -

220 100 -

180 120 -

180 96 -

180 140 -

154 90 -

220 131 ボイラー室・LPG庫・物置の解体、整地

207 94 物置・残渣庫の解体

180 104 -

200 105 -

150 50 藤棚及び樹木の撤去

80 80 ※当初から配膳室

◆内部仕上表

床 壁 天井

モルタルコテ押さえ ケイ酸カルシウム板

無機質系塗装(防滑仕様） EP塗

※児童生徒の動線上に新設する建具は、鍵をかけられる引戸またはシャッターとすること。

郷内中学校

下津井西小学校

学校配膳室の改修計画概要

　本事業に際し、市では下表のとおり配送校の学校配膳室の改修計画を想定している。
　要求水準書２－(11)及び以下の条件を満たすことを原則とするが、具体的な計画は事業者の提案に委ねる。
　なお、改修箇所や改修時期は今後の調整により変更する場合がある（詳細は契約後に協議するものとする）。

全配送校の主に現調理場を、搬出入口も含め、配膳室として衛生的な給食の配食・運搬が可能な環境を整える
（配膳員用の控室・トイレ等の改修は含まない）。

①を達成するにあたり必要と考えられる付帯工事の案は下表に示すが、その他の実施範囲と内容は事業者の提
案に委ね、市の承認を得て実施するものとする。

工事の時期は、全校開業直前の令和７年度の夏季休業期間とする（やむを得ない場合は夏季休業期間前後に工
期を延長する提案も可とする）。

配送業務・配膳業務に支障となる物品・設備の撤去処分又は再設置を含む。

改修工事期間中は、市と調整の上、学校敷地内に車両を駐車することができる。
なお、原則として学校内のトイレ等は使用不可とする。

内装は既存利用を基本とするが、設備撤去跡等の改修後の内部の仕上は下表を参考とすること。外部の改修を
行う場合は既存と同等とすること。

名称

赤崎小学校

下津井東小学校

化粧石膏ボード

本荘小学校

児島小学校

緑丘小学校

琴浦東小学校

琴浦西小学校

琴浦南小学校

下津井中学校

児島中学校

第三福田小学校

味野中学校

郷内小学校

琴浦中学校

福田中学校

配膳室



凡例：

構内⾞両動線想定 改修想定範囲

配膳室から校舎への動線想定 設備等撤去範囲

開⼝位置

◆配送校⼀覧

名称 現調理場⾯積（㎡） 改修想定⾯積（㎡） 想定する付帯⼯事（案）

⾚崎⼩学校 176 131

下津井東⼩学校 153 68

下津井⻄⼩学校 128(+38) 58(+38) ※リフト上渡り廊下含む

本荘⼩学校 125 75

児島⼩学校 189 120 天窓部に天井新設、通路のポリカ張替

緑丘⼩学校 187 80

琴浦東⼩学校 220 100

琴浦⻄⼩学校 180 120

琴浦南⼩学校 180 96

郷内⼩学校 180 140

第三福⽥⼩学校 154 90

味野中学校 220 131 ボイラー室・LPG庫・物置の解体、整地

下津井中学校 207 94 物置・残渣庫の解体、整地

児島中学校 180 104

琴浦中学校 200 105

郷内中学校 150 50 藤棚及び樹⽊の撤去

福⽥中学校 80 80 ※当初から配膳室



⾚崎⼩学校

① ②

③ ④

①

③

④

②



⾚崎⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 176

改修予定⾯積（㎡） 131

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設

建具新設



倉敷市立赤崎小学校

平面図 倉敷市立赤崎小学校
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赤崎小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 ＦＧＳＨー１５０ー２ 1 台

2 移動台 ドライ　1000×1000×800 1 台

3 運搬車 Ｌ型運搬車　９００×６００×８００ 2 台

4 釜 １１０リットル 内釜アルミ　ＧＨＴー３０ 1 基

5 釜 ガス回転釜 １１０Ｌ 鋳鉄製　ＧＴー３０ プロパン 1 基

6 釜 回転釜１１０　ＧＨＳー３０鋳鉄 2 基

7 釜 服部工業　GHS-30(鋳鉄) 1 基

8 攪はん機 高速度ミキサー　ＭＸー４０  単１００Ｖ ０．４ＫＷ 1 台

9 球根皮むき機専用シンク付球根皮むき機ＰＬ-４２Ｎ-ＤＨ-Ａ三相　２００Ｖ 1 台

10 作業台 ザル置き台　Ｈ６００ 2 台

12 作業台 食器洗浄機受け台　ドライ　９００×７００×７４０ 1 台

13 作業台 移動作業台　１１５０×８００×８００ 1 台

14 食器洗浄機 中西製作所ＥＯＤーＭ２３ＨＡ　（受け台含む） 1 台

15 消毒保管庫 食缶用  ３０カコ゛収納　前面  ３相２００Ｖ   洗浄 1 台

16 消毒保管庫 中西製作所ＭＣＷー６０ーｅ 1 台

17 食品切裁機 野菜裁断機　ＶＡー２０ 台付 1 台

18 食品切裁機 フードスライサー　３相２００Ｖ ＭＬー２００ 1 台

19 流し ３槽シンク Ｄ３００　２７００×８００×８００すのこ付 1 台

20 流し 三槽　　2400×800×800　　洗浄 1 台

21 流し 二槽　　1800×800×800 1 台

22 流し 流し 1 台

23 流し 二槽シンク　ドライ仕様　１８００×９００×８００ 1 台

24 流し 移動シンク（ドライ仕様）750×600×800 1 台

25 秤 台    検収　１００ＫＧ用 1 台

26 パンラック １２００×６００×１８００   2 本

27 換気扇 ナショナルＦＹ３０ＧＳＵ３　フライヤー 1 台

28 電気冷蔵庫 ホシザキ　１５００＊８００＊１９００ 1 台

29 電気冷蔵庫 保存食用冷蔵庫 1 台

30 保冷庫 牛乳保冷庫  ４８籠用　４８Ｍ２Ｗ 1 台

31 煮沸消毒槽 日本調理機　ＨＢＤー９６Ｇ 1 台

32 むし機 日調 ＮＳＣー１０Ｇ 1 台

33 焼物機 コメットカトウ　ＳＦＣー１１Ｗ４ 1 台

34 包丁滅菌機 包丁１０本収納 殺菌灯１０Ｗ　壁掛式 ６００×２３５×４８０ 2 台



下津井東⼩学校

① ②

③ ④

①

④

②

③



下津井東⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 153

改修予定⾯積（㎡） 68

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設
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別室の倉庫に保管 2021.7.26 市教委提出
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下津井東小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 揚げ物機　　ＦＧＳＨー７５ー１ 1 台

2 移動台 １４５０×９５０×８５０　 1 台

3 移動台 ９５０×８００×８５０　 1 台

4 移動台 移動台（ドライ使用）　アイホー製　W1800*D500*H620 2 台

5 釜 ガス回転釜  アルミ製　１１０リットル 1 基

6 釜 回転釜（１１０リットル）中西製作所製ＧＴー30 1 基

7 釜 １１０リットル 1 基

8 釜 回転釜　ＧＨＳー３０　１１０Ｌ 1 基

9 球根皮むき機三相２００Ｖ　 1 台

10 作業台 ２０００×７００×６５０　アシ゛ャスト・スノコ付 1 台

11 作業台 作業台　（ドライ仕様）Ｗ550*Ｄ550*Ｈ730 1 台

12 作業台 作業台　（ドライ仕様）Ｗ670*Ｄ560*Ｈ730 1 台

13 作業台 移動作業台　４００×８００×７００ 1 台

14 食器洗浄機 ２漕２フ゛ラシ，受糟付　 1 台

15 消毒保管庫 ＨＳＢー４０ＤＰＡ３ー１　２００Ｖ 1 台

16 消毒保管庫 ９００×９６２×１９００　ＥＷー１００４Ｎ 1 台

17 食品切裁機 Ｗ６２０ 1 台

18 流し 二槽 シンク ステン　１８００×９００×８００ 1 台

19 流し 三槽 シンク ステン　２４００×８００×８００ 2 台

20 流し 三槽流し　３０００×８００×８００ 1 台

21 流し 冷却用水槽 1 台

22 パンラック ステン ４段 アシ゛ャスト　８００×５００×１５００ 1 本

23 電気冷蔵庫 冷凍冷蔵庫1200×600×1900 1 台

24 冷凍庫 保存食用　ホシザキHF-63A 1 台

25 扇風機 工業用扇風機　スイテ゛ン ＳＦー５０ ＦＳーＩＵ 1 台

26 保冷庫 牛乳 カコ゛用 日本調理機　ＲＳー７５０ＮＰＨ 1 台

27 ボイラー TPーWQ５５５GEパーパス 1 台

28 焼物機　 SSCG-10D(棚付専用架台SSC-10DSTH) 1 台



下津井⻄⼩学校

① ②

③ ④
①

④

②

③



下津井⻄⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 120

改修予定⾯積（㎡） （現渡り廊下） 38

改修予定⾯積（㎡） （現調理場） 58

【改修内容】
◇現調理場
・既設厨房設備撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷カウンターは既存利⽤

◇上階配膳渡り廊下
・建具調整、美装等

※どちらも天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設
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倉敷市立下津井西小学校 



下津井西小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 一槽式 1 台

2 運搬車 ９６０×６６０×８００　 6 台

3 運搬車 Ｌ型　 2 台

4 釜 カ゛ス回転釜110Ｌ 服部式　内釜アルミ製 ＧＨＴー30 ＬＰＧ用 1 基

5 釜 ８０Ｌ 1 基

6 釜 GHSー２８（鋳鉄）　８０Ｌ 1 基

7 球根皮むき機ＰＬー４２Ｎ ２００Ｖ　 1 台

8 作業台 初期洗浄機受け台　ドライ　９００×６００×７００ 1 台

9 作業台 移動水切り台　９４０×７００×８００ 1 台

10 作業台 移動水切り台　６００×４６０×８００ 1 台

11 水切台 550×550×600 2 台

12 食器洗浄機 ＥＯＤーＭ１３ＨＡ　中西製作所 1 台

13 消毒保管庫 ２０カコ゛用 三相２００Ｖ　 1 台

14 消毒保管庫 1300*950*1900 1 台

15 食品切裁機 フードスライサーＦＳー20単相100Ｖ（専用置台・受けシンク付） 1 台

16 戸棚 ステンレス製 ＤＳー１８９Ｄ　１８００×９００×１８００ 1 本

17 流し ２槽 ステンレス　１８００×７５０×８００ 1 台

18 流し 浸透槽 ステンレス　１５００×６００×８００ 1 台

19 流し ２槽 ステンレス　１５００×６００×８００ 1 台

20 流し ２槽 ステンレス　１８００×９００×８００ 1 台

21 流し アシ゛ャストすのこ１槽船型　２０００×８００×８００ 1 台

22 流し 移動シンク　６００×４５０×８００ 1 台

23 パンラック ハ゜ンラック３段　１２００＊４５０＊１８００ 1 本

24 電気洗濯機 パナソニック　ＮＡーＦ５０Ｂ１０ 1 台

25 電気冷蔵庫 ＨＲＦー１２０ＳＦＴ 1 台

26 電気冷蔵庫 保存食用冷凍庫　HFー６３EX　単相　１００V 1 台

27 保冷庫 牛乳保冷庫　ＨＲＢ２３０２ 1 台

28 焼物機 ＢＧＮー１ テンハ゜ン３枚付　ＬＰカ゛ス用 1 台

29 包丁滅菌機 フジマック　ＦＳＣ６０２５Ｂ 1 台



本荘⼩学校

① ②

③ ④

①

④

②
③



調理場棟⾯積（㎡） 125

改修予定⾯積（㎡） 75

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

本荘⼩学校

←コンテナ搬⼊
（実際は両引⼾）

ボイラー室・シャワー室

3,000

建具新設

建具新設





本荘小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 丸型一槽３６Ｌ，サーモ付　 1 台

2 移動台 移動台　ドライ仕様　９００×６００ 3 台

3 釜 １１０リットル 鋳鉄　 1 基

4 釜 回転釜　１１０リットル　内釜鉄 1 基

5 釜 ＧＨＳー３０　１１０Ｌ 1 基

6 球根皮むき機単相１００Ｖ　 1 台

7 作業台 800*800*400  スノコ台 1 台

8 作業台 600×900×850　ドライ仕様　移動作業台 1 台

9 作業台 下処理　ドライ仕様６００×６００×６００ 2 台

10 食器洗浄機 二槽式　受槽、ブラシ付 1 台

11 消毒保管庫 ３０籠用 ＭＣＷー３０Ａ　明城製作所 1 台

12 消毒保管庫 ＭＣＷー３０ーｅ　中西製作所 1 台

13 食品切裁機 エムラ ＥＣＡ型　２枚刃円板付き 1 台

14 流し ２４００×８００×８００／３５０　三槽シンク 1 台

15 流し ３０００×９００×８００／２５０　三槽シンク 1 台

16 流し １６００×８００×８００／３００　二槽シンク 1 台

17 流し １５００×９００×８００／２５０　二槽シンク 1 台

18 流し ９００×８００×８００／ ３５０　移動シンク 1 台

19 流し 洗浄室　ドライ仕様　　移動シンク蓋付き 1 台

20 流し 1400×800×750    ドライ仕様 スライサーの台 1 台

21 電気洗濯機 東芝　全自動洗濯機　ＡＷ-6Ｇ5 1 台

22 コンロ ガステーブルコンロ　M-２１１C 1 台

23 電気冷蔵庫 家庭用　SR-141P 1 台

24 電気冷蔵庫 冷凍冷蔵庫　ＨＲＦー１２０ＺＦＴ　１００Ｖ 1 台

25 電気冷蔵庫 大和　２２１ＳＳーＥＣ 1 台

26 保冷庫 ＭＲー９０Ｘ　単相１００Ｖ 1 台

27 ボイラー ＬＰＧ千代田　ＳＧＣＳＰー１００ 1 台

28 むし機 たて型日調製　 1 台

29 焼物機 コメットカトウ　ＳＦＣー１１ＷＳ２ 1 台



児島⼩学校

①

③ ④

①

③

②

②

④



児島⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 189

改修予定⾯積（㎡） 120

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）
※付帯⼯事
・天窓部に天井新設、通路のポリカ張替

建具新設

建具新設



給食調理場 平面図             倉敷市立児島小学校 
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児島小学校
番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 FGSHT-180-2型　1800×1020×730　ＬＰガス 1 台
2 移動台 キャスター付き　６００×１８００×５５０ 1 台
3 移動台 移動式水切り台（ドライ仕様） 1 台
4 釜 GHS-30 2 基
5 釜 回転釜　１４０リットル　内釜鉄 1 基
6 釜 回転釜　アルミ製　１４０リットル　ＧＨＳー３２ 1 基
7 攪はん機 ＭＸー４６　　　２２　　単相　１００Ｖ 1 台
8 球根皮むき機 450×600×850 1 台
9 作業台 ざる置き台　Ｈ６００ 2 台
10 作業台 移動台600×600×600 2 台
11 作業台 フードスライサーFS-51　専用置台800×900×600 1 台
12 作業台 フードスライサーFS-51専用受台　800×700×600 1 台
13 作業台 ざる受台　φ６００×６００ 1 台
14 食器洗浄機 二槽式 ２ブラシ受槽付き三相 ０ＤＷ-ＯＨ-62-Ｐ 1 台
15 消毒保管庫 ６０籠用 三相 ２００Ｖ　２７５０Ｘ９５０Ｘ１９００ 1 台
16 消毒保管庫 ５０籠用 1 台
17 消毒保管庫 MCW-20ーe 200V 1 台
18 消毒保管庫 MCW-30-e 200V 1 台
19 食品切裁機 フードスライサー　FS-51 1 台
20 調理台 ステンレス　１８００×７５０×８００ 1 台
21 流し １５００×６００×８００　一槽  下処理 1 台
22 流し ９００×９００×８００　一槽 1 台
23 流し 中間船型ステンレス　三槽シンク 1 台
24 流し 上処理型シンク ステンレス　２８００×９００×８００ 1 台
25 流し 一槽シンク ステンレス　７００×１０００×８００ 1 台
26 流し 移動水槽ステンレスキャスター８００×６００×８００ 1 台
27 流し 700x900x700 1 台
28 流し 二槽式水槽 1 台
29 流し 800×800×800 1 台
30 流し 移動シンク　８００＊７００＊８００ 1 台
31 流し 三槽シンク　２７００＊９００＊８００ 1 台
32 秤 台 １００ＫＧ 車輪付　 1 台
33 パンラック ステンレス ４段　１８００×６００×１５００ 1 本
34 パンラック ステンレス ３段　１５００×６００×１２００ 1 本
35 パンラック ９００×６００×１８００ ４段式　 1 本
36 電気冷蔵庫 冷凍冷蔵庫 1 台
37 扇風機 スポットクーラーＳＡＣー４０７Ｎ 1 台
38 保冷庫 牛乳保冷庫　６０籠用　単相１００Ｖ　　ＮＭＲー６０ 1 台
39 煮沸消毒槽 １１００Ｘ７００Ｘ８００　ＬＰＧ 1 台
40 焼物機 コメットカトウＳＦＣー１１Ｗ３Ｂ 1 台
41 包丁滅菌機 フジマックFSC6025B 600x250x470 2 台
42 冷凍庫 ＨＦー６３Ｘ　単相　１００Ｖ 1 台



緑丘⼩学校

① ②

③ ④①

②

③

④



建具新設 建具新設

調理場棟⾯積（㎡） 187

改修予定⾯積（㎡） 80

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

緑丘⼩学校





緑丘小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 日本調理機　ＦＧＭー７５Ｔ 1 台

2 釜 内釜 アルミ １１０Ｌ　 1 基

3 釜 回転釜　ＧＨＳー３０（鋳鉄）１１０リットル 2 基

4 釜 回転釜　ＧＨＳー３０（内釜アルミ） 1 基

5 攪はん機 高速度ミキサー　 1 台

6 球根皮むき機PL-42N 1 台

7 作業台 ５８５＊１２００＊７５０　 1 台

8 作業台 １８００＊７００＊７５０　 1 台

9 作業台 スノコ アシ゛ャスト付　１８００＊９００＊７３０ 1 台

10 食器洗浄機 二槽式 ブラシ付　 1 台

11 浸湯槽 食器洗浄受槽　 1 台

12 浸湯槽 アイホー製　Ｗ１５００×Ｄ８００×Ｈ８００ 1 台

13 消毒保管庫 三相２００Ｖ両面式　 1 台

14 消毒保管庫 ４０籠用 ３相２００Ｖ　１７５０×９００×１８００ 1 台

15 消毒保管庫 ２０カゴ用 ９４０×９３０×１８０　０ ＮＥＷー２０ 明城製 1 台

16 食品切裁機 フードスライサー　エムラ ＥＣＡ型 三相２００Ｖ 1 台

17 調理台 穴あき調理台 ト゛ライ仕様　１８００×９００×８００ 1 台

18 流し 流し  １５００＊８００＊８００　 2 台

19 流し 流し  １２００＊６００＊８００　 1 台

20 流し 流し  １９００＊６００＊８００　 1 台

21 流し ７９０＊５９０＊６００　 1 台

22 流し ７００＊９００＊８００　 1 台

23 流し ３０００＊７５０＊８００　 1 台

24 流し ステンレス キャスター　９００＊７５０＊８００ 1 台

25 流し 移動シンク　７００×６００×８００ 1 台

26 流し 移動シンク　８５０×７５０×８００ 1 台

27 流し スライサー用シンク　1800×900×700 1 台

28 秤 １００ＫＧ　 1 台

29 パンラック ３段 １５００＊６００＊１２００　 2 本

30 パンラック ２段 １０００＊６００＊７００　 1 本

31 電気洗濯機 AQUA AQW-GS5E8 1 台

32 電気冷蔵庫 単相１００V　URD-４２PMI 1 台

33 湯沸器 パーパス ＧＳーＡ５０００ＧＥ　 1 台

34 扇風機 スイデン　 1 台

35 保冷庫 SSB-85CL 1 台

36 保冷庫 福島工業　ＵＭＷー１５０ＲＭ５ーＲＳ 1 台

37 煮沸消毒槽 ９００×６００×８００（２枚蓋）　 1 台

38 焼物機 コメットカトウSFCー１１WSK２ 1 台

39 包丁滅菌機 １０本用　 1 台

40 冷凍庫 HF-６３X　単相１００V 1 台



琴浦東⼩学校

① ②

③ ④

②

④

③

①



琴浦東⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 220

改修予定⾯積（㎡） 100

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設
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琴浦東小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 ＦＧＳＨー９９ー１　丸型１槽式　５４Ｌ 1 台

2 移動台 １８００Ｘ８００Ｘ８００　 2 台

3 運搬車 Ｌ型 ７５０・５５０・８００　 2 台

4 釜 ガス回転釜ＧＨＴー３０　内釜鋳鉄１１０リットル 2 基

5 釜 ガス回転釜アルミ製　１１０Ｌ 2 基

6 釜 回転釜　１１０Ｌ　内釜鉄 1 基

7 球根皮むき機ＰＬー４２三相２００Ｖ　 1 台

8 作業台 切裁機受台 1 台

9 食器洗浄機 二層式ブラシ付　専用受け台含む　ＷＸＢー２２ＨＷＡＴ 1 台

10 浸湯槽 ３槽ステンレスアシ゛ャスト 槽深５００　２１００Ｘ７５０Ｘ７００ 1 台

11 消毒保管庫 中西製作所ＭＷー４０　三相２００Ｖ 1 台

12 消毒保管庫 両面式 ５０カゴ用　明城製作所 ＭＥＷー５０Ｍ 1 台

13 食品切裁機 Ｗ６２０ 1 台

14 調理台 １８００Ｘ８００Ｘ８００　 1 台

15 調理台 穴あき調理台 ト゛ライ仕様　１８００×９００×８００ 1 台

16 調理台 ９００×６００×７００ 1 台

17 流し ３槽 下処理シンク　３１００Ｘ８００Ｘ８００ 1 台

18 流し ３槽 上流しシンク　２４００Ｘ８００Ｘ８００ 1 台

19 流し ３槽シンク　２４００Ｘ９００Ｘ８００ 1 台

20 流し ３槽シンク　１８００Ｘ６００Ｘ８００ 1 台

21 流し ２槽シンク　１８００Ｘ８００Ｘ８００ 1 台

22 流し 一槽アジャスト　８００・６００・８２０ 深３８０ 1 台

23 流し 流し 1 台

24 パンラック １５００Ｘ６００Ｘ１８００　 1 本

25 パンラック １２００Ｘ６００Ｘ１８００　 1 本

26 電気洗濯機 ＮＡーＦ７０ＢＥ５ーＫＷ 1 台

27 電気冷凍庫 冷凍冷蔵庫　ＡＲＤー１５２ＰＭ 1 台

28 電気冷蔵庫 保存食用冷凍庫　ＨＦー６３Ｚ 1 台

29 扇風機 スイデン　 1 台

30 保冷庫 牛乳保冷庫 ６０籠用　マルゼン７２ーＭ３ー特 1 台

31 煮沸消毒槽 日本調理機　ＨＢＤー９６Ｇ 1 台

32 水切台 １８００Ｘ９００Ｘ８００　 1 台

33 ボイラー 千代田　ＳＧＣ ＳＰ１００ 1 台

34 焼物機 コメットカトウ　SFC-11W3B 1 台

35 包丁滅菌機 包丁まな板殺菌庫 型式　116 1 台



琴浦⻄⼩学校

① ②

③ ④
①

④

②

③



琴浦⻄⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 180

改修予定⾯積（㎡） 120

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設

建具新設
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琴浦西小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 900×900×800 1 台

2 移動台 １０００×６００×８００　すのこ付 洗浄 1 台

3 運搬車 Ｌ型  ９００＊６００＊８　 3 台

4 釜 １１０リットル　アルミ製 2 基

5 釜 １１０リットル　内釜鉄 1 基

6 釜 １１０リットル　ＧＨＳー３０ 1 基

7 球根皮むき機Ｐー４８ 1 台

8 作業台 １５００＊６００＊６００　配膳 1 台

9 作業台 １5００＊９００＊８００　スノコ アシ゛ャスト 穴あき 1 台

10 作業台 １８００＊９００＊８００　スノコ キャスター調理 2 台

11 作業台 １０００＊７００＊７００　キャスター調理 1 台

12 作業台 ざる置き台（ドライ仕様） 2 台

13 食器洗浄機 ＥＯＤーＭ２３ＨＡ 1 台

14 浸湯槽 移動水槽アイホーW800D600H800深さ400ドライ仕様蓋付 1 台

15 消毒保管庫 中西 ＮＷー４０　１７６０＊９００＊１８００ 1 台

16 消毒保管庫 ３０カゴ用　 1 台

17 食品切裁機 フードスライサー 1 台

18 調理台 穴あき調理台（ドライ仕様） 1 台

19 流し 三曹 中間舟型シンク　３１００＊８００＊８００ 深３００ 1 台

20 流し 三曹 シンク　１８００＊８００＊８００ 深４００洗浄 1 台

21 流し 三曹 シンク 片面 背立　２４００＊８００＊８００ 深３００ 2 台

22 流し 上流し三槽シンク　２４００＊９００＊８００ 深３００調理 1 台

23 流し ９００×６００×８００　 1 台

24 パンラック １５００＊６００＊１８００　４段 1 本

25 パンラック １５００＊６００＊１５００　３段 1 本

26 電気洗濯機 パナソニックＮＡーＦ５０Ｂ６ーＨ 1 台

27 電気冷蔵庫 1200×650×1950 1 台

28 電気冷蔵庫 アレルギー対応用冷蔵庫　ハイアールＪＲーＮ７５Ａ 1 台

29 扇風機 スイデン　 2 台

30 保冷庫 牛乳保冷庫 60籠用　単相１００Ｖ　ＭＲー１５０Ｘ 1 台

31 ボイラー 千代田　ＳＧＣＳＰ１００ 1 台

32 むし機 ＬＰＧ 縦型１０段　谷口工業製 1 台

33 焼物機 コメットカトウ  SFC-11WSK2 1 台

34 冷凍庫 保存食用 単相１００Ｖ　ＨＦー６３Ｘ 1 台



琴浦南⼩学校

① ②

③ ④

①

③

② ④



琴浦南⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 180

改修予定⾯積（㎡） 96

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設

建具新設
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琴浦南小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 １槽式 1 台

2 移動台 ９００×９００×８００　（ドライ）水切用 1 台

3 移動台 ６００×６００×４５０　ドライ仕様 1 台

4 釜 ガス回転釜 ＧＨＴー３０　１１０リットル 内釜鉄 1 基

5 釜 ガス回転釜 ＧＴー３０　１１０リットル 鋳鉄製 2 基

6 釜 ガス回転釜　鋳鉄  １１０リットル 1 基

7 攪はん機 高速度ミキサー　 1 台

8 球根皮むき機　愛豊製 Ｐー４２ ３相 ２００Ｖ 1 台

9 作業台 ざる受台　直径６１０×６６０ 1 台

10 作業台 ざる受台　６５０×６００ 1 台

11 食器洗浄機 ２５００×９７０×１２７０　三相２００Ｖ二槽式フ゛ラシ付 1 台

12 浸湯槽 食器洗浄機受槽 ステンレス９００×６００ アシ゛ャスト付 1 台

13 消毒保管庫 ９００×９００×１９７０　中西製 ＭＷー２０ ２０カコ゛用 1 台

14 消毒保管庫 ４０カゴ用，両面式　３相２００Ｖ 1 台

15 食品切裁機 フードスライサー（専用置き台及びシンク付） 1 台

16 調理台 穴あき １８００×９００×８００ アシ゛ャスト・スノコ付 1 台

17 調理台 １８００×９００×８００　ステンレス キャスター・スノコ付 2 台

18 調理台 １５００×６００×６００　ステンレス キャスター・スノコ付 2 台

19 流し 三槽シンク　背立（片面）付 深さ４００（洗浄室） 1 台

20 流し 二槽シンク１８００×８００×　８００背立付深さ４００ 2 台

21 流し ３槽シンク　２４００×９００×１０９０／３５０ 1 台

22 流し 三槽中間舟型シンク　３１００×７８０×８００ 1 台

23 流し 冷却水槽　９００×８５０×７００ 1 台

24 秤 田中衡機工業所　Ｃー８００ー５０ 1 台

25 パンラック １５００×６００×１８００　５段 ステンレス アシ゛ャスト付 2 本

26 電気洗濯機 全自動洗濯機　NA-F50B14 1 台

27 電気冷蔵庫 ホシザキ　ＨＲＦー１２０ＺＦ 1 台

28 電気冷蔵庫 アレルギー対応冷蔵庫ハイアールＪＲーＮ７５Ａ 1 台

29 湯沸器 ガス瞬間給湯器　パロマＰＨー２４ＣＨ 1 台

30 扇風機 工業用　単相 １００ 径４５０ ３本足 1 台

31 保冷庫 牛乳保冷庫　W 1600  大和冷機製 1 台

32 煮沸消毒槽 蓋レバー式　 1 台

33 水切台 ９００×７５０×８００　ステンレス アシ゛ャスト・スノコ付 1 台

34 むし機 ＮＳＣー１０Ｇ　セイロ５枚付．ＬＰガス用 1 台

35 焼物機 コメットカトウ　ＳＦＣー１１ＷＳ２ ＬＰＧ 1 台

36 冷凍庫 保存食用冷凍庫　ＵＲＤー２２ＦＭ１　単相　１００Ｖ 1 台



郷内⼩学校

① ②

③ ④
①

②

③
④



郷内⼩学校 調理場棟⾯積（㎡） 180

改修予定⾯積（㎡） 140

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設

建具新設
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郷内小学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 丸型二槽式　フ゜ロハ゜ンカ゛ス 1 台

2 移動台 移動台 1 台

3 釜 内釜鋳鉄 ＧＨＴー３０　服部式 1 基

4 釜 ガス回転釜  １１０Ｌ　内釜鋳鉄 2 基

5 釜 ガス回転釜　１１０Ｌ アルミ製 1 基

6 攪はん機 フードプロセッサー　DLC-NXJ2PG 1 台

7 攪はん機 ミキサー　ＭＸー４６（アイホー） 1 台

8 球根皮むき機ＰＬー４２Ｌ 1 台

9 作業台 １８００×５００×７５０　キャスター付 1 台

10 作業台 ざる受台　６００×６００ 2 台

11 作業台 ト゛ライ仕様　１８００×９００×８００ 2 台

12 作業台 ６００×６００　ざる受台 2 台

13 作業台 作業台 スノコ仕様　７５０×３５０×２５０ 1 台

14 食器洗浄機 ２５００×９７０×１２００ 受皿付　 1 台

15 消毒保管庫 三相２００Ｖ  ３０カゴ用　 1 台

16 消毒保管庫 ４０籠用 明城製作所　ＭＥＷー４０Ｍ 1 台

17 消毒保管庫 ＭＣＷー３０ーｅ 2 台

18 食品切裁機 エムラＭＫ-２０２ 1 台

19 調理台 ト゛ライ仕様　１８００×９００×８００ 1 台

20 流し 移動シンク　８００×６００×８００ 1 台

21 流し 一槽シンク スノコ付　アシ゛ャストホ゛ール９００×８００ 1 台

22 流し 二槽シンク アシ゛ャストホ゛ール　２４００×９００ ×８００ 1 台

23 流し 三槽シンク ２４００×７４０×８００　背あて付 1 台

24 流し 三槽シンク ２２００×９００×８００　アシ゛ャストホール付 1 台

25 流し 二槽シンク　１８００×９００×８００ 1 台

26 流し スライサー用シンク　２０００×９００×７００ 1 台

27 秤 台１００ＫＧ　 1 台

28 パンラック ９００×６００×１６００　３段アジャスト 1 本

29 パンラック ハ゜ンラック ５段ト゛ライ　１８００×６０×１５００ 1 本

30 電気洗濯機 パナソニックＮＡーＦ５０Ｂ８ 1 台

31 電気冷蔵庫 ナショナルＮＲー２０５Ｔ　 1 台

32 電気冷蔵庫 冷凍冷蔵庫　サンヨー ＳＲＲーＦ１２８１Ｃ２ 1 台

33 電気冷蔵庫 ホシザキ　ＨＦー６３Ｚ 1 台

34 扇風機 スイデンＳＦー５０ー５０ＦＳー１Ｖ　 1 台

35 保冷庫 牛乳保冷庫６０カゴ収納片面 ３相　２００Ｖ 1 台

36 ボイラー 千代田ＳＧＣＳＰ１００　 1 台

37 むし機 ガス蒸し器　ＴＳＢー６０Ｈ 1 台

38 焼物機 コメットカトウ　SFC-11WSK2 1 台



第三福⽥⼩学校

① ②

③ ④

①

②
③

④



調理場棟⾯積（㎡） 154

改修予定⾯積（㎡） 90

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

第三福⽥⼩学校

建具新設

建具新設
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第三福田小学校
番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 丸型２槽 ３６×２　１４７０×８８０×８００ 1 台
2 釜 ＧＨＴー３０  内釜鋳鉄　１１０リットル 2 基
3 釜 １４０Ｌ 鋳鉄製　 1 基
4 釜 服部工業製　ＧＨＳー３２　　アルミ 1 基
5 攪はん機 フードプロセッサー　ＤＬＣーＮＸＪ２ＰＧ 1 台
6 球根皮むき機Ｐー４８　１００Ｖ 1 台
7 作業台  ステンアシ゛ャストキャスター付　１８００．６００．８００ 1 台
8 作業台 ステンレス  スノコ付　１８００＊９００＊８００ 1 台
9 作業台 移動台６１５×８００×８０５　ＳＴＫー８００ 1 台
10 作業台 アシ゛ャストホ゛ール　１８００×６００×８００ 1 台
11 食器洗浄機 ＥＯＤーＭ２３ＨＡ（台・シンク付き） 1 台
12 浸湯槽 一漕スノコ．ステンキャスター付　９００．７００．８００ 1 台
13 浸湯槽 一漕スノコ．ステンキャスター付　８５０．６００．８００ 1 台
14 消毒保管庫 ６０カゴ用 三相２００Ｖ　両面式 ２６３０．９３０．１８００ 1 台
15 消毒保管庫 ３０籠用 ホシザキ　ＨＳＢー３０ＤＰＡ３ 1 台
16 食品切裁機 ３相 ２００Ｖ　ＭＬー２００ 1 台
17 調理台 ステンレス作業台　１８００．７００．６５０ 1 台
18 調理台 調理台　600×500×850 1 台
19 流し ステンレス 上流し　１８００．９００．８００ 1 台
20 流し 移動水槽 ステン一槽キャスター　９００．７００．８００ 1 台
21 流し 洗浄用受けシンク　８００．６００．７１０ 1 台
22 流し 二槽シンク　２０００×８００×８００ 1 台
23 流し ６００×５００×８００　 1 台
24 流し ２２００×８００×８００　 1 台
25 流し 冷却用水槽　７５０×７５０×７００ 1 台
26 流し 移動水槽　７５０×９３５×８００ 1 台
27 流し 移動水槽　ドライ仕様　７００×７００×８７０ 1 台
28 流し スライサー用　１０００×７６０×８００ 1 台
29 秤 アイホー　１００ｋｇ 1 台
30 電気洗濯機 ＡＱＵＡ　ＡＱＷーＳ５０ＥＩ 1 台
31 電気冷蔵庫 ＥＲーＦ２３ＵＷ 1 台
32 扇風機 スイデン ＳＦー５０ＦＳー１Ｖ　 1 台
33 保冷庫 牛乳保冷庫 ６０カゴ用　単相１００Ｖ 両面 1 台
34 保冷庫 ＭＲ-180Ｘ（特） 1 台
35 ボイラー 千代田  ＳＧＣＳＰ　１００ 1 台
36 むし機 日調 ＮＳＣー１０Ｇ　１０段 1 台
37 焼物機 ２１．７．２１中島小より 1 台
38 包丁滅菌機 包丁殺菌庫１０本用　 1 台
39 電子レンジ ナショナル ＮＥーTZ15A 1 台
40 冷凍庫 単相　１００Ｖ　ＨＲＦー１２０ＣＸＦＴ 1 台
41 冷凍庫 ＨＦー６３ＥＸ　単相　１００Ｖ 1 台



味野中学校
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味野中学校 調理場棟⾯積（㎡） 220

改修予定⾯積（㎡） 131

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）
※付帯⼯事
・ボイラー室・LPG庫・物置の解体、整地

既存利⽤

⼟

AS

建具新設

←コンテナ搬⼊



給食室平面図　H30.5
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味野中学校
番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 FGSHT-150-2-D 1 台
2 移動台 スタッキングカート　STK-1200 2 台
3 釜 回転釜 ＧＨＴー３０　 3 基
4 釜 １４０リットル　 1 基
5 釜 回転釜　服部工業　ＧＨＳ-32 1 基
6 攪はん機 高速度ミキサー　アイホー製　ＭＸ-46 1 台
7 球根皮むき機 ピーラー　ＰＬー４２ＮーＭ 1 台
8 作業台 １８００×９００×８００　 1 台
9 作業台 ト゛ライ仕様　９００×４６０×８００ 1 台
10 食器洗浄機 ＷＸＢー２２ＨＷＡ２軸　 1 台
11 浸湯槽 蓋付 ドライ仕様  水槽深さ４００　Ｗ８００＊Ｄ６００＊Ｈ８００ 1 台
12 消毒保管庫 ３０籠用 ＭＥＷー３０Ｍ　 3 台
13 消毒保管庫 中西製作所 MCWK-30-e 1 基
14 食品切裁機 ３相 ２００Ｖ　 1 台
15 食品切裁機 フードスライサー及び専用シンク　アイホー製　FS-45 1 台
16 流し 下流し　 1 台
17 流し 上流し　 1 台
18 流し 上流し　 1 台
19 流し １槽シンク　 1 台
20 流し ト゛ライ ８００＊８００＊８００　 1 台
21 流し ト゛ライ １０００＊９００＊８００　 1 台
22 流し １２００×９００×８００　 2 台
23 流し 移動水槽　800*800*800　ふた付 1 台
24 流し 流し 1 台
25 秤 ＰＦ８-150Ｎ/150ｋｇ 1 台
26 パンラック パンラック 1 本
27 電気洗濯機 JW-K50FE-W 1 台
28 電気冷蔵庫 すなみ　２ＲＲーＦ７８１Ａ 1 台
29 電気冷蔵庫 保存食用冷凍庫 HF-63Z 1 台
30 電気冷蔵庫 アレルギー対応用冷蔵庫 1 台
31 保冷庫 牛乳保冷庫レイキ ６０１ＮＦー１　 1 台
32 ボイラー 千代田鉄工板金　ＳＧＣＳＰ型１００号 1 台
33 焼物機 コメットカトウ　ＳＦＣー１１ＷＳ２ 1 台
34 包丁滅菌機 包丁保管庫 1 台
35 冷凍庫 冷凍保管庫 1 台



下津井中学校

① ②

③ ④

①

②

④

③



下津井中学校 調理場棟⾯積（㎡） 207

改修予定⾯積（㎡） 94

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）
※付帯⼯事
・物置・残渣庫の解体、整地

残渣庫
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下津井中学校
番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 丸形 一槽式 ＦＧ１ー７５Ｓ　 1 台
2 移動台 ６００×１２００×８００　配食台 2 台
3 移動台 スタッキングカート　STK-1200 1 台
4 運搬車 Ｌ型運搬車　 1 台
5 釜 内釜アルミ製 １１０リットル　 1 基
6 釜 内釜鋳鉄製 １１０リットル　 1 基
7 釜 GHS-26 1 基
8 釜 服部工業　GHS-30(鋳鉄) 1 基
9 攪はん機 高速度ミキサー　ＭＸー４６　単相　１００Ｖ 1 台
10 球根皮むき機ドライ仕様　専用シンク付き　ＰＬー４２ＮーＤＨーＣ 1 台
11 作業台 ハ゜ン配分用ＮＯ３５　１４００×５００×６００ 1 台
12 作業台 ざる受け台　６００＊６００ 2 台
13 食器洗浄機 ２槽２フ゛ラシ　三相２００Ｖ受槽付 1 台
14 消毒保管庫 両面 タ゛フ゛ル型　４０籠用 三相２００Ｖ 1 台
15 消毒保管庫 HSB-30DPA3-1 1 台
16 消毒保管庫 ホシザキ　HSB-20DPA3-１ 1 台
17 食品切裁機 フート゛スライサー ３相 ２００Ｖ　ＭＧー２００Ｈ 1 台
18 調理台 穴あき調理台 ト゛ライ仕様　１８００＊９００＊８００ 1 台
19 流し ステンレス一槽シンク下処理室　５００×８００×８００ 1 台
20 流し アシ゛ャストスノコ３槽傾斜　２４００×１２００×７５０ 1 台
21 流し １槽シンク 調理室冷ミカントウフ　９００×９００×８００ 1 台
22 流し アシ゛ャスト　洗浄機受槽 1 台
23 流し ２２００×９００×８００ 二槽　アシ゛ャストホ゛ール付 1 台
24 流し １５００×９００×８００ 傾斜　アシ゛ャストホ゛ール付 1 台
25 流し 三槽シンク　２４００×９００×８００ 2 台
26 流し フードスライサー受けシンク 1 台
27 秤 台 １００ｋｇ　 1 台
28 電気洗濯機 全自動洗濯機　NA-F50B12-Ｎ 1 台
29 電気冷蔵庫 冷凍庫　単相１００Ｖ 1 台
30 電気冷凍庫 保存食用冷凍庫　HF-63Z 1 台
31 冷蔵庫 大和冷機　２０１ＬＣＤ－ＥＸ 1 台
32 湯沸器 瞬間湯沸器アタ゛フ゜ターロフ゛付　ＧＱ-1620ＷＸ-ＦＦＡ-ＢＬ 1 台
33 扇風機 扇風機　スイデンＳＦー５０ＦＳー１Ｖ 1 台
34 保冷庫 牛乳保冷庫３６カコ゛用両面とびら 単相１００Ｖ　 1 台
35 煮沸消毒槽 ＬＰガス仕様　９００×６００×８００ 1 台
36 ボイラー パーパス㈱　ＧＳ-Ａ5000ＧＥ 1 台
37 むし機 ＮＳＣー１０Ｇ ６００×６００×１６５０　 1 台
38 焼物機 コメットカトウＳＦＣー１１Ｗ３ 1 台
39 包丁滅菌機 １０本入・前面カ゛ラス　単相１００Ｖ 壁 1 台
40 包丁滅菌機 マルセ゛ン（株）ＭＣー０６２Ｋ　 1 台



児島中学校
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児島中学校 調理場棟⾯積（㎡） 180

改修予定⾯積（㎡） 104

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設 建具新設
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児島中学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 東京板金工業　ＦＧＳＨＴー１５０ー２ 1 台

2 移動台 １２００×６００×500 1 台

3 移動台 キャスタ，ストッパー付　６００×１２００×５１０ 1 台

4 運搬車 Ｌ型 前輪ストッパー付　９００×６００×８２５ 1 台

5 釜 １４０Ｌ　内釜鋳鉄　ＧＨＳー３２ 1 基

6 釜 服部工業　ＧＨＳー３０　鋳鉄 2 基

7 釜 １４０リットル 1 基

8 釜 回転釜　ＧＨＳ-32　140 1 基

9 攪はん機 １８０リットル　ＭＸー４０ 1 台

10 球根皮むき機日本調理機　PL -42N 1 台

11 作業台 １８００×６００×６００　 2 台

12 作業台 移動作業台　ドライ仕様　１２５０×６５０×６００ 1 台

13 食器洗浄機 ＥＯＤーＭ２３ＨＡ 1 台

14 消毒保管庫 ＭＥＷー４０Ｍ　４０カゴ 1 台

15 消毒保管庫 ＭＣＷＫー２０ーＥ 1 台

16 消毒保管庫 ホシザキ　ＨＳＢー６０ＤＰＡ３ー１ 1 台

17 食品切裁機 FS-35　単相１００V　専用置き台・受け台車付 1 台

18 調理台 ドライ仕様　８００×８００×８００ 1 台

19 調理台 移動式調理台（ドライ仕様）１８００×１３００×１１００ 1 台

20 調理台 ステンレス・アシ゛ャスト・すのこ　１２００Ｘ６００Ｘ７００ 2 台

21 流し ２槽シンク　１８００×６００×８００ 1 台

22 流し １槽シンク　１５００×６００×８００ 1 台

23 流し ２槽シンク　１６００×６００×８００ 1 台

24 流し 上流し ３槽シンク　２４００×８００×８００ 1 台

25 流し アジャスト すのこ付　８００×３１００×８００ 1 台

26 流し ７５０×７５０×８００　キャスター付　卵消毒用 1 台

27 流し 二槽シンク　２２００×７００×８００ 1 台

28 流し 一槽シンク　８００×８００×８００ 1 台

29 流し 受けシンク　６００×５００×３５０　ピーラー受け 1 台

30 流し 移動シンク ドライ仕様　６８０×６８０×６００　ボイル冷却用 1 台

31 パンラック １２００×６００×１８００　ステンレス５段 2 本

32 電気洗濯機 パナソニック　ＮＡーＦ５０Ｂ１１ 1 台

33 電気冷蔵庫 冷凍冷蔵庫　ホジザキ　ＨＲＦー１５０ＺＦ 1 台

34 電気冷蔵庫 アレルギー対応用冷蔵庫　ハイアール　ＪＲーＮ７５Ａ 1 台

35 保冷庫 ６０篭 両面　 1 台

36 煮沸消毒槽 ＬＰガス　９００×６００×８００ 1 台

37 水切台 １５００×６００×８００　 1 台

38 水切台 ステンレス　900＊900＊800 1 台

39 水切台 ステンレス　９００Ｘ９００Ｘ８００ 1 台

40 ボイラー 瞬間式ＴＰＷＱ５５５ーＱーＥ　屋内壁掛式 1 台

41 むし機 ＬＰＧ たて型 １０段　標準装備５枚 1 台

42 焼物機 コメットカトウ　SFC-11WSK2 1 台

43 冷凍庫 ＨＯＳＨＩＺＡＫＩ　ＨＦー６３Ｚ 1 台



琴浦中学校
① ②

③ ④

①

③

②

⾨

⑤ ⑥

⑥

④

⑤

ルートA

ルートB

※配送ルートは提案による。
現在、納品はルートB 。



琴浦中学校 調理場棟⾯積（㎡） 200

改修予定⾯積（㎡） 105

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要備品の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）

建具新設洗浄室

調理室

建具新設
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琴浦中学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 ＬＰＧ用　１８００×１２００×８００ 1 台

2 移動台 １２００×６００×６００　 2 台

3 移動台 食器洗浄機受け台　 1 台

4 移動台 １８００×９００×８００ドライ 1 台

5 移動台 １５００×６００×７００ ト゛ライ 1 台

6 移動台 ５００×５００×８００ ト゛ライ 1 台

7 移動台 ７００×７５０×１５００ドライ 1 台

8 移動台 500×500×700 1 台

9 運搬車 コンテナー　６学級用 1 台

10 運搬車 ８００×５００×６００ 1 台

11 釜 ガス回転釜　ＧＨＴー３０ 内釜鋳鉄 1 基

12 釜 ガス回転釜 １１０リットル　鋳鉄 中西ＧＴー３０ 1 基

13 釜 ガス回転釜１４０リットル　ＧＴー３２ 1 基

14 釜 ガス回転釜　GHS-32　１４０リットル　内釜アルミ製 1 基

15 釜 回転釜ＧＨＳー３０（内釜鋳鉄） 1 基

16 攪はん機 アイホー　ＭＸー４６ 1 台

17 球根皮むき機球根皮機　ＰＬー４２Ｎ 1 台

18 作業台 移動作業台　ドライ800*450*700 1 台

19 食器洗浄機 二槽式ブラシ付　ＯＤＭー２１１Ｎ 1 台

20 消毒保管庫 １７５０Ｘ９００Ｘ２０００　三相２００Ｖ ＭＷー４０ 1 台

21 消毒保管庫 ４０カゴ収容 三相 ２００Ｖ　２４ＫＷ １７５０×９００×２０００ 1 台

22 消毒保管庫 ５０カゴ収容 三相 ２００Ｖ　２４ＫＷ ２３５０×９５０×２１００ 1 台

23 消毒保管庫 ＭＣＷー４０ーe 1 台

24 食品切裁機 スライサー　　専用受けシンク付１８００×９００×６００ 1 台

25 調理台 スノコ，アジャスト付　１２００×６００×８００ 1 台

26 調理台 スノコ，アジャスト付　１５００×６００×６００ 3 台

27 調理台 スノコ，アシ゛ャスト付 穴あき　１８００×９００×８００ 1 台

28 流し ステンレス６８０Ｘ４８０Ｘ７１０　洗浄機受槽 1 台

29 流し 一槽シンク スノコ，アシ゛ャ　スト付 ９００×９００×８００ 1 台

30 流し 二槽シンク スノコ，アシ゛ャ　スト付 １８００×８００×８００ 2 台

31 流し 三槽シンク 背立付，スノコアジャスト付 ２４００×８００×８００ 2 台

32 流し 移動シンク　９００×８００×８００ 1 台

33 流し 移動シンク　９００×６００×８００ 1 台

34 流し 冷却用水槽　蓋付　８５０×８００×８００ 1 台

35 流し 下処理用三層シンク　　ドライ3100×800×800 1 台

36 流し １槽シンク ステンレスキャスター　スノコ付１１００＊７００＊８００ 1 台

37 秤 田中衡機工業所　Ｃ８００ー１００ 1 台

38 パンラック アジャスト付　１５００×６００×１８００ 2 本

39 電気洗濯機 全自動洗濯機　ＡＱＷ－ＧＳ７Ｅ７ 1 台

40 電気冷凍庫 保存食用冷凍庫　ＨＦー６３Ｚ 1 台

43 電気冷蔵庫 冷蔵庫　ホシザキ　ＨＲー６３Ｚ 1 台

44 電気冷蔵庫 冷凍冷蔵庫　ホシザキ　ＨＲＦー１５０ＺＦ３ 1 台

45 保冷庫 ホシザキ　ＭＲー１５０Ｘ 1 台

46 保冷庫 ホシザキ　ＭＲー７５Ｘ 1 台

47 煮沸消毒槽 ＬＰＧ用　９００×８００×８００ 1 台

48 水切台 スノコ，アジャスト付　１５００×７５０×８００ 1 台

49 ボイラー 千代田ＬＰＧ　ＳＧＣー１００ 1 台

50 むし機 縦型 ＬＰＧ用　６５０×６５０×１７００ 1 台

51 焼物機 コメットカトウＳＦＣー１１Ｗ４ 1 台

52 包丁滅菌機 包丁１０本用 壁掛式　６００×１３０×５００ 1 台



郷内中学校

① ②

③ ④

①

② ③

④



郷内中学校 調理場棟⾯積（㎡） 150

改修予定⾯積（㎡） 50

【改修内容】
・既設厨房設備・カウンター等撤去
・床⼟間コン打ち直し（排⽔ピット部を埋めて床をフラット化する）
・内壁⼀部撤去
・建具新設
・必要設備の設置（⽜乳保冷庫、流し台等）
・主⾷棚の設置

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする（⼀部補修程度）
※付帯⼯事
・藤棚及び樹⽊の撤去

藤棚

建具新設

引⼾新設

樹⽊
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郷内中学校

番号 品名 規格・型式 数量 単位

1 揚物機 ＴＧＭー１５０　３６リットル×２ 1 台

2 移動台 ６００×９００×６００　 2 台

3 移動台 ６００×６００×６００　スノコ式 1 台

4 釜 回転釜  １４０リットル　鋳鉄 2 基

5 釜 回転釜（１１０）　ＧＨＳー３０（鋳鉄） 1 基

6 攪はん機 MX-46  単相　　１００V 1 台

7 球根皮むき機三相 Ｐー４６　 1 台

8 作業台 １８００×９００× ８００　 1 台

9 作業台 移動作業台　　ドライ　1250×850×850 1 台

10 作業台 移動作業台 1 台

11 食器洗浄機 ＤＯＷー２１１Ｎ 1 台

12 消毒保管庫 １０００×１０００×１９００　三相２００Ｖ 片面式 1 台

13 消毒保管庫 ４０かご用　３相２００Ｖ両面 1 台

14 消毒保管庫 倉敷養護学校より受入れ　Ｈ１３．１１．０９ 1 台

15 食品切裁機 アイホー　ＦＳー３５ 1 台

16 調理台 １８００×９００× ８００　穴あき、スノコ付き 1 台

17 流し ２２００×９００×８００　二槽傾斜シンク （舟型） 1 台

18 流し ３０００×９００×８００　三槽シンク 2 台

19 流し １６００×８００×８００　二槽シンク 1 台

20 流し ９００×８００×６００　一槽シンク 1 台

21 流し 移動シンク ドライ仕様　９００×７５０×８００ 1 台

22 流し ８００×７５０×８００　 1 台

23 パンラック ９００×６００×１５００　３段スノコ式 1 本

24 パンラック ４段 １５００×６００×１８００　 1 本

25 電気洗濯機 全自動　シャープ　ESGE６DT　 1 台

26 電気冷蔵庫 冷凍冷蔵庫　大和冷機 ４５１Ｓー２ 1 台

27 保冷庫 牛乳保冷庫  36籠用　単相100V　UMW-036RMーN 1 台

28 ボイラー ノーリツ　ＧＱー５０１１　ＷＺーＦー２ 1 台

29 むし機 ＬＰＧ縦型ＳＷー１０Ｇ　 1 台

30 焼物機 コメットカトウ　ＳＦＣー１１Ｗ３Ｂ 1 台

31 冷凍庫 ホシザキ　ＨＦー６３　単相　１００Ｖ 1 台



福⽥中学校

① ②

③ ④

①

② ③

④



福⽥中学校 配膳室⾯積（㎡） 80

改修予定⾯積（㎡） 80

【改修内容】
・塗床改修
・内壁EP塗装
・シャッター更新
・主⾷棚の更新

※天井、照明設備等は既存利⽤を基本とする


